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QUERCI INEICA

QUERCIANTICA

Vino e Visciole Selezione 500 ml

FARBE

Tiefes Rubinrot mit Reflexen von
Amaranth.

L DUFT

ERSTE ABGEFULLTE LESE: 2007

MISCHUNG (BLEND): 70% Lacrima Superiore, 30% Sauerkir-
schensaft.

HISTORISCHE HINWEISE UND KURIOSA: Der Herzoy Federi-
co da Montefeltro, laut seinem Biographen und Vertrauensbu-
chhdandler Vespasiano da Bisticci, "hat fast keinen Wein gyetrun-
ken, wenn er nicht de ciriege oder de granate ist". Spater galt
er als Frauenwein, weyen seiner DUfte, seiner Weichheit und
seiner Rundheit eine Hommagyge an das schéne Geschlecht.
Heute dilt er als Meditafionswein, in Gesellschaft zu genieBen
und zu kosten und verlorene Aromen wiederzuentdecken Es
wird Visciolato oder héufiger Sauerkirschwein yenannt,

VERARBEITUNG: Um unseren Wein mit Sauerkirschen herzu-
stellen, verwenden wir eine uralte Sorte Wildkirsche (Prunus
cerasus), aus dunkelroter Farbe mit saurem Geschmack. Die
Sauerkirschen werden in den ersten Juliwochen gepflickt und
mit Zucker teilweise ganz und teilweise zerkleinert mazeriert;
Dadurch wird eine Fermentation ausgeldst, die langsam zum
abschlieBenden Sirup fUhrt, weich und duftend. Dieses Produkt
wird fUr einige Tage dekantiert und anschlieBend filtriert. So
erhalten wir einen Sirup mit sehr hohem Zuckergehalt, der in
den Wein (Lacrima) eingearbeitet wird und so eine Wieder-
garung auslést, die die beiden Identitéten (Wein und Sirup)
vermischt. Die Fermentation wird bei etwa 14 % Alkoholgehalt
angehalten, mit einem zuckerhaltigen Ruckstand, der Anmut
verspricht,

RESTZUCKER: 160 ur /|

S

rote
Veilchen Frichte

58 30 @

Kirsche BrombeereBlaubeere

Al right reserved

at

Intensiv und komplex, sinnliche Noten
von lila und fleischigen BlUten,
Anklingen von reifen roten Frachten,

Frachte

Blute

fast wie Marmelade
GESCHMACK
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Weiche Balance zwischen WUrze und
Struktur. Bestatigt die blumigen Noten
und besonders Kirschen-, Brombeer-
und Blaubeermarmelade. Ausgezei-
chnete Nachhaltigkeit fur einen Wein
zu trockenem Gebdck, bitterem
Kakao und auch zur Meditation.

*enfhdlt sulfite
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