UELENOSI

ASCOLI PICENO

ERSTE ABGEFULLTE LESE: 1996,

ANBAUGEBIET: Das einzige Grundsttck in Ascoli Piceno
mit guter Sonneneinstrahluny.

TRAUBENMISCHUNG: 50% Trebbiano, 30% Passerina, 20%
Pecorino.

DURCHSCHNITTLICHE HOHENLAGE: 200 - 300 (1.d.M.

BODENBESCHAFFENHEIT: Mittlere Mischuny, zu sandiy
tendierend.

REBERZIEHUNG: Guyoft.

ANPFLANZUNGSDICHTE: 5.000 Stocke pro Hektar .
ERTRAG PRO HEKTAR: ca. 80 Doppelzentner Trauben.
ERTRAG PRO STOCK: ca. 1,5 kg Trauben.

LESE: Von Hand, Ende Oktober mit sorgfaltiger Auswanhl
der Trauben, Lese frih morgens oder am sp&aten Nachmit-
tag. Die Trauben werden nach dem Schneiden in kleine
Kisten geleyt.

FERMENTATION: Bei kontrollierter Temperatur in Stahltanks

bis Ende Februar zur Reifuny bei einer Temperatur von ca.
10°C, um das gesamte Aroma zu erhalten.”
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Von guter Nachhaltigkeit und elegantem Korper,

hat er infensive Noten von reifen Frichten.

Frische und Wurze mischen sich mit Weichheit.
Typische Charaktere dricken eine nicht gewéhnliche
Eleganz aus, auch von den anspruchsvollsten
Gaumen germne akzeptiert.
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