UELENOSI

ASCOLI PICENO

ERSTE ABGEFULLTE LESE: 2017.

ANBAUGEBIET: Weinberye in der Gemeinde Controguerra.
TRAUBENMISCHUNG: 100% Montepulciano.
DURCHSCHNITTLICHE HOHENLAGE: 260 m (1.d.M.
BODENBESCHAFFENHEIT: Mittlere Mischuny, sehr sandiy.
REBERZIEHUNG: Spanndraht.

ANPFLANZUNGSDICHTE: 5.000 Stdcke pro Hektar.
ERTRAG PRO HEKTAR: ca. 60 Doppelzentner.

ERTRAG PRO STOCK: ca. 1,2 ky Trauben.

LESE: Mitte Oktober von Hand.

FERMENTATION: In thermoklimatisierfen Zement-Gdartanks.

Die Mazeration auf den Schalen dauert ca. 28 Taye. Die
Reifunyg erfolgt in ca. 30 hl groBen Fassern fur ca. 10 Monate. *

Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo DOCG
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