VERDICCHIO QUERCIANTICA
DEI CASTELLI DI JESI DOC CLASSICO

PESARO

°
URBINO

MACERATA

°
Matelica o
FERMO

5 Ascoul o

FARBE

ANBAUGEBIET
Weinberge in der urtlimlichen und
dltesten Geyend von Castelli di Jesi.

HOHENLAGE
100m G.d.M.

BODENBESCHAFFENHEIT
Mittlere Mischuny, zu sandiy
tendierend.

Leuchtendes Strohgelb mit
grdnlichen Nuancen.

ZJ DUFT

Herausragend blumige Noten von
Honiy, fruchtige von Apfel, Pfirsich
und Noten von geschnittenem

Gras.

GESCHMACK

ANPFLANZUNGSDICHTE
5.000 Stécke pro Hektar.

REBERZIEHUNG
Spanndraht.

ERTRAG PRO HA UND STOCK
80 Dz/ ca. 1,5 kg Trauben.

ERSTE ABGEFULLTE LESE:

LESE
Handisch in kleine Kisten mit Verbleib
in Zellen mit kontrollierter Temperatur.

VINIFIKATION

Weiche Pressuny von leicht
Uberreifen Trauben, statische
Dekantieruny des Mostes und

dann Fermentieruny bei kontrollierter
Temperatur. Reifuny in Edelstahl

2005. thermoklimatisiert. *
REBSORTE
100% Verdicchio. *enthadlt sulfite
, Zitrone Apfel Pfirsich
" | I— | I—
Blute Frichte Pflanze
' trocken — @) sid
\ adstringierend ——@)———— weich
jung-frisch 4.7 reif-vollendet

Von ausyeprayter Frische, die
fruchtig-blumigen und pflanzlichen Noten
werden bestdtigt. Gute Struktur und

anhaltend im Abygany.

INFOGRAFIK BASIEREND AUF ISO-ZERTIFIZIERTEN SENSORISCHEN ANALYSEDATEN AUSGEFUHRT VON:

CIAS INNOVATION

CENTRO ITALIANO DI ANALISI SENSORIALE

CHARAKTERISTIK DER
NACHHALTIGKEIT
Sensoranalyse der reprdsentativen Weine

VERDICCHIO dei Castelli di Jesi D.O.C.
CLASSICO

CHARAKTERISTIK DER
ORIGINALITAT

Sensoranalyse des QUERCIANTICA
Verdicchio dei Castelli di Jesi D.O.C.

CHARAKTERISTIK DER
g ORIGINALITAT UND
BESONDERHEITEN

Resiimee

Der VERDICCHIO QUERCIANTICA
zeichnet sich im Vergleich zu den
Merkmalen der Besonderheit durch
eine yréBere Komplexitat mit
ausyeprdayten BlUten- und
Pflanzennoten aus.
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