UELENOSI

ASCOLI PICENO

&S FARBE

Elegantes antikes Rosa mit
Kupfer-Reflexen, kleine und
kontinuierliche Pérlage.

ZJ DUFT

ERSTE ABGEFULLTE LESE: 2003.
ERSTES ANBRECHEN: 2006.

ANBAUGEBIET: Eigene Weinberge in den Gemeinden von
Ascoli Piceno.

TRAUBENMISCHUNG: 90% Pinot Nero, 10% Chardonnay.
DURCHSCHNITTLICHE HOHENLAGE: 200 (1.d.M.

BODENBESCHAFFENHEIT: Mittlere Mischung, zu lehmig
tendierend mit natdrlichem Vorkommen von Mineralien
und Mikroelementen.

REBERZIEHUNG: Guyoft.

ANPFLANZUNGSDICHTE: 5.000 Stdcke pro Hektar.
ERTRAG PRO HEKTAR: ca. 80 Doppelzentner Trauben.
ERTRAG PRO STOCK: ca. 1,5 kg Trauben.

LESE: Wahl des optimalen Moments bezogen auf das
ideale Verhdltnis zwischen S&uren und Zuckern, mit
besonderer Aufmerksamkeit auf die Qualit&t der ersteren.
Von Hand mit Sortierung in kleinen Kisten.

FERMENTATION: Weinbereitung in Rose aus den Pinot Noir
Trauben; schonendes Pressen ganzer Trauben mit pneu-
matischen Pressen mit Trennung der ersten und zweiten
Pressung. 12 Stunden nach der Dégourbage bei 10 C
werden die Hefen inokuliert, die far den Beginn der
Gdarung in  temperaturkontrollierten  Edelstahltanks
ausgewdhlt wurden. Im spdten Frahling der Liqueur de
firage hinzugefugt wird, dann abgefullt, mit Kronkorken
verschlossen und fur den Pris de mousse gestapelt wird.
Die Flaschen bleiben etwa 60 Monate in thermoklimati-
sierten RGumen.*
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Blute und Frucht Duft Gewlrze

Intensiv und komplex mit blumigen
und fruchtigen Noten von reifer
Kirsche und Johannisbeere.
Knusprige Brotkruste und nachhalfig.
AuBerordentlicher Abschluss auf
Noten von rosa Pfeffer.
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Frisches Empfinden von Blumen und
Frachten, mit ein bisschen Tabak. Gut
die Struktur, ausgezeichnete
Harmonie mit einer bemerkenswerter
Nachhaltigkeit und einem sehr
angenehmen Finale.

*enfhalf sulfite
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