
Intensiv, mit deutlichen Noten von 
fleischigen, roten  Früchten. Zu den 
blumigen Noten von frischen Veilchen 
kommen die mit schwarzem Pfeffer 
gewürzten Noten hinzu. Elegante 
Vanille-Noten schließen das komplexe 
und weite Bouquet.

ERSTE ABGEFÜLLTE LESE:  2016.

ANBAUGEBIET: Eigene Weinberge  in den Gemeinden 

Ripatransone, Offida und Castorano aus biologischem 

Anbau.

TRAUBENMISCHUNG: 70% Montepulciano, 30% Sangiovese.

DURCHSCHNITTLICHE HÖHENLAGE: 200 - 300 m ü.d.M.

BODENBESCHAFFENHEIT: Überwiegend lehmig, mit 

Neigung zu Kalkhaltigkeit.

REBERZIEHUNG: Spanndraht.

ANPFLANZUNGSDICHTE: 5.000 Stöcke pro Hektar.

ERTRAG PRO HEKTAR: ca. 100 Doppelzentner Trauben.

ERTRAG PRO STOCK:  ca.  2 kg Trauben.

LESE: Von Hand in kleine Kisten. Mitte Oktober.

FERMENTAZION: Nach dem Abbeeren werden die Trauben 

in 200 Hl Stahlgärtanks, ausgestattet mit einem System zur 

Untermischung mit Temperaturkontrolle, befördert. Die Maze-

ration auf den Schalen dauert ca. 20 Tage. Nach der Gärung 

reift der Wein in neuen Barriques aus französischer Eiche. LI
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GESCHMACK

Rubin mit granatroten Reflexen.

FARBE  

Beständig, warm, vollmundig und 
harmonisch, bestätigt er die fruchtigen, 
blumigen und gewürzten Noten. Große 
Struktur, gute Nachhaltigkeit mit langem und 
befriedigendem Abgang.

DUFT  Erdbeere

Früchte

Kirsche

GewürzeBlume

Veilchen Vanille
schwarzer
Pfeffer Ginster

 tanninhaltig weich

trocken süß  

würzig-schmackhaft schwach

jung-frisch reif-vollendet 

©
 2

01
8 

K
ry

es
 S

rls
 -

 T
ut

ti 
i d

irit
ti 

ris
er

va
ti.

 A
ll r

ig
ht

 re
se

rv
ed

Nachhaltigkeit
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