UELENOSI

ASCOLI PICENO

ERSTE ABGEFULLTE LESE: 2017.

ANBAUGEBIET: Gemeinde

Controyuerra.

Weinberye in der

TRAUBENMISCHUNG: 100% Trebbiano.
DURCHSCHNITTLICHE HOHENLAGE: 250-300 m U.d.M.

BODENBESCHAFFENHEIT: Mittlere Mischuny, sehr sandiy.

REBERZIEHUNG: Guyoft.

ANPFLANZUNGSDICHTE: 5.000 Stécke pro Hektar.

c PROPE

TREBBIANO

D'ABRUZZO ‘

ERTRAG PRO STOCK: ca. 2,5 ky Trauben.

LESE: Von Hand, Ende September bis Anfanyg Oktober.

FERMENTATION: Kdltegdruny fur ca. 15 Stunden.
Vinifikation bei kontrollierter Temperatur in Zementtonnen.
Nach der Gdruny bleibt der Wein fur ca. 2-3 Monate auf
der Feinhefe bei kontrollierter Temperatur. *

FARBE

Pfirsich Akazie  Holunder Heu Sellerie Fenchel

5% TETH

Leuchtendes Strohygel.
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DUFT

Frucht Blumen Pflanzen

Weitreichendes Bouguet mit Noten von
gelbem Pfirsich, weiBen BlUten und
grasigen Noten von Heu, Sellerie und
Fenchel.

& GESCHMACK
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utti | diritti riservat

trocken -@———— siB
adstringierend —————@)—— weich
jung-frisch —@ —————— reif-vollendet
wiirzig-schmackhaft —@———— schwach

S Sris

Im Vordergrund eine ausgyewogene
Struktur zwischen Weichheit und
Wurze mit einem Abschluss, der die
Duftnoten in Erinneruny ruft.

*enfthdalt sulfite
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