
ERSTE ABGEFÜLLTE LESE:  2017.

ANBAUGEBIET: Weinberge in der Gemeinde Controguerra.

REBSORTE: 100% Pecorino.

DURCHSCHNITTLICHE HÖHENLAGE: 250 - 300 ü.d.M.

BODENBESCHAFFENHEIT: Mittlere Mischung, sehr sandig.

ANPFLANZUNGSDICHTE: 5.000 Stöcke pro Hektar .

ERTRAG PRO STOCK: Ca. 2 kg Trauben.

LESE: Von Hand, in kleine Kisten.

FERMENTATION: Kältegärung für ca. 15 Stunden. Vinifikation 

bei kontrollierter Temperatur in Zementtonnen. Nach der 

Fermentation bleibt der Wein bei kontrollierter Temperatur für 

ca. 5 Monate auf der Feinhefe.
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PflanzenFrucht Duft

Birne Brotkruste FeldkräuterSalbei Majoran

PR
O

PE
 

C
ol

li 
A

pr
ut

in
i I

G
T 

Pe
co

rin
o

©
 2

01
8 

K
ry

es
 S

rls
 -

 T
ut

ti 
i d

irit
ti 

ris
er

va
ti.

 A
ll r

ig
ht

 re
se

rv
ed

 I  -  63100 ASCOLI PICENO - Via dei  Biancospini ,  11 -  TEL. +39 0736 341 218 -  info@velenosivini .com -  www.velenosivini .com

1/03/2019

adstringierend weich

trocken süß

würzig-schmackhaft schwach

jung-frisch reif-vollendet

NachhaltigkeitWeich mit Noten von Zedernholz und 
leicht Mandeln. Würzig und salzig, 
geschmeidig und vollmundig, 
mit befriedigendem Abgang.

Intensives und leuchtendes 
Strohgelb.

Komplexes und weitreichendes Bouquet 
mit einem Aroma von Birnenschale, 
Brotkruste. Kräuternoten aus Salbei, 
Majoran und Feldkräutern.

*enthält sulfite

*


