UELENOSI

ASCOLI PICENO

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

&5 FARBE

Rubinrot mir violetten Reflexen.

ZJ DUFT

Controllata

Ine

di Orig

Inazione

Denom

ERSTE ABGEFULLTE LESE: 2005.

ANBAUGEBIET: Weinberyge in der Gemeinde Controguerra.
REBSORTE: 100% Montepulciano d*Abruzzo.
DURCHSCHNITTLICHE HOHENLAGE: 200-300 m (.d.M.
BODENBESCHAFFENHEIT: \Vorwiegend lehmiy.
REBERZIEHUNG: Guyot.

ANPFLANZUNGSDICHTE: 5.000 Stdcke pro Hektar.

ERTRAG PRO HEKTAR: ca. 120 Doppelzentner Trauben.
ERTRAG PRO STOCK: ca. 2.5 kg Trauben.

LESE: \Von Mitte September bis Oktober.

FERMENTATION: Nach dem Abbeeren werden die Trauben
in Stahl-Gartanks beférdert. Die Mazeration auf den Scha-

len dauert ca. 20 Taye, danach wird der Wein vom Trester
yetrennt und es beyinnt die Reifuny in Stahl.*
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Johannisbeere Erdbeere Himbeere

@
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Fruchtig, frisch mit Anzeichen von
Johannisbeere, Erdbeere und
Himbeere.

Frachte

utti | diritti riservat

& GESCHMACK

trocken @———— siB

Wurzigkeit und Weichheit
verbinden sich zu einer intensiven
und lebhaften geschmacklichen
Wahrnehmuny. Geschmeidiges
und saftiges Trinkerlebnis

*enfhalf sulfite
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