UELENOSI

ASCOLI PICENO

ERSTE ABGEFULLTE LESE: 1984,

ANBAUGEBIET: Eiyene Weinberye in der Geyend von
Ascoli Piceno.

TRAUBENMISCHUNG: 50% Trebbiano; 30% Passerina; 20%
Pecorino.

DURCHSCHNITTLICHE HOHENLAGE: 200 m (.d.M.

FALE FQQ
AN BODENBESCHAFFENHEIT: Mittlere Mischuny, zu sandiy
tendierend.

REBERZIEHUNG: Guyot.

ANPFLANZUNGSDICHTE: 5.000 Stdcke pro Hektar .
ERTRAG PRO STOCK: ca. 2.5 ky Trauben.

LESE: Mitte September.

FERMENTATION: In Stahltanks bei kontrollierter
Temperatur, fur ca. 10 Tayge. Reifuny in Stahl. *
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Leuchtendes Strohgelb. WeiBdorn  Zeder  Zitrone  Apfel Birne
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Delikate blumige Noten von WeiBdorn
mit fruchtigen Noten von Zitrusfrichten
. . trocken @——
und weiBen Frichten.
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Die Frische und Wulrze erinnern an

die blumigen und fruchtigen Noten bei
einem gyefdlligen Trinkerlebnis, suffig
und nachhaltig.
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