UELENOSI

ASCOLI PICENO

ERSTE ABGEFULLTE LESE: 2016.

ANBAUGEBIET: Weinbergye in den Gemeinden von
Ripatransone, Offida und Acquaviva Picena aus bioloyi-
schem Anbau.

TRAUBENMISCHUNG: 70% Montepulciano, 30% Sangiovese.

DURCHSCHNITTLICHE HOHENLAGE: 200 - 300 m U1.d.M.

BODENBESCHAFFENHEIT: Uberwieyend lehmiy
mit Neiguny zu Kalkhaltigkeit.

0sso Piceno

AZIONE DI ORIGINE CONTAOLLA

REBERZIEHUNG: Guyot/Spanndraht,

ANPFLANZUNGSDICHTE: 5.000 Stécke pro Hektar.

ERTRAG PRO HEKTAR: ca. 120 Doppelzentner Trauben.

LESE: Ende September der Sangiovese, Mitte Okftober
UELENOSI der Montepulciano.

FERMENTAZION: Nach dem Abbeeren werden die Trauben
in, 200 hi Stahlgdrtanks, ausgestattet mit einem System zur
Untermischuny mit Temperaturkontrolle, beférdert.

Die Mazeration auf den Schalen dauert ca. 15-20 Taye.
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