VERDICCHIO QUERCIANTICA
DEI CASTELLI DI JESI DOC CLASSICO

PESARO ZONA DI PRODUZIONE DENSITA D’IMPIANTO VENDEMMIA
Vigneti nella zona originaria e pit antica 5,000 ceppi per ettaro. Raccolta manuale in piccole
UREINO ANCONA dei Caostelli di Jesi. casse con sosta in celle a
POTATURA temperatura controllata.
ALTITUDINE Cordone speronato.
MACERATA 100 m s.l.m. VINIFICAZIONE
s . RESA PER Ha E PER CEPPO Spremitura e pressatura
FERMO TIPOLOGIA DEL TERRENO 80 q.li/ 1.5 Kg di uva circa. soffice di uve leggermente
' 5 Ascou o Medio impasto fendente al sabbioso. surmature, decantazione
[} PRIMA VENDEMMIA statica del mosto e
- UVAGGIO IMBOTTIGLIATA : 2005. successiva fermentazione a
Verdicchio 100%. temperatura controllata.
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Di spiccata freschezza, sono confermate
note fruttate-floreali e il vegetale. Buona
la struttura e la persistenza finale.
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Conclusioni

|| VERDICCHIO QUERCIANTICA,
nei confronti delle caratteristiche
di peculiaritd risulta caratterizzato

da una maggior complessita con
spiccate note floreali e vegetali.
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